








Base #20
600 gr    Premezcla Bakery Mix Tres Leches
Humectación: 100%
535 gr    Jarabe Tres Riches UHT
  65 gr    Manjar Rich’s
    3 gr    Canela en Polvo
Relleno:
700 gr    Base Suspiro a la Limeña
100 gr    Crema de Oporto
Cubierta:
150  gr     Crema de Oporto
 30  gr     Crema de Manjar
Decoración:
  40  gr     Crema de Oporto
    1  gr     Canela en Rama
    1  gr     Canela en Polvo
   2  gr     Abanico Chocolatería
   4  gr     Mini Suspiros
   1  gr     Menta

RECETA PROCEDI MIENTO

1 Envolver la parte de abajo de un aro de 20 cm con 
papel film y ponerlo sobre una base. Reservar.

Para el jarabe de humectación, disolver bien el Manjar 
Richs’s  con un poco de jarabe Tres Riches UHT, luego 
integrarlo con el resto del jarabe. Reservar.

Para el relleno de suspiro a la limeña, mezclar todos 
los ingredientes excepto el colapiz y agua, hasta que 
se disuelvan bien. Añadir la colapiz previamente diluida 
en agua para integrar bien. Verter la mezcla dentro 
del aro y llevar a refrigeración por mínimo 4 horas. Reservar. 

Para la crema de oporto, batir nuestro concentrado 
Whip Topping Base  junto con el azúcar hasta lograr 
una correcta emulsión, luego añadir los líquidos hasta 
lograr el punto perfecto. Reservar.
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3

4

Para el armado, cortar el bizcocho tres leches en dos 
partes. Humectar con el jarabe la primera base de 
bizcocho, poner la crema de oporto, seguido de la 
base de suspiro a la limeña. Luego otra parte de 
crema y bizcocho encima.

5

Para la cubierta, realizarlo con el resto de la crema de 
oporto y hacer líneas en sentido de la torta con la 
crema de manjar, que se logra mezclando ambos in-
gredientes.

6

Finalizar alisando la torta para dar efecto
marmoleado y decorar.7

175 gr     Whip Topping Base
  30 gr     Agua
  30 gr     Azúcar
  65 gr     Vino Oporto

CREMA DE OPORTO

20 gr     Manjar Rich’s
10 gr     Jarabe Tres Riches UHT
 

CREMA DE MANJAR

  55 gr     Manjar Rich’s
415 gr     Leche Evaporada
170 gr     Leche Condensada
  15 gr     Niagara Farms
    1 gr     Canela en Polvo
 20 gr     Colapiz
100 gr     Agua 
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Premezcla Bakery Mix Tres Leches

  500 gr   Whip Topping Base
  200  gr   Esencia Chicha Morada
    70 gr   Azúcar
    50 gr   Agua
      1 gr   Colorante en Gel Azul
      1 gr   Colorante en Gel Rojo
               Intenso
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